Liebe Weinfreunde,

Den Fruhling genieBen - mit einem guten Glas Wein!
Wir laden Sie herzlich ein zum Wein- und Hofefest
«Losnicher Weinfrahling” an Pfingsten in Lésnich.

Entdecken Sie die Vielfalt unserer Weine direkt bei den
Winzern vor Ort. Werfen Sie einen Blick hinter die Kulissen der
Weinguter und lernen Sie die Menschen und ihre
Leidenschaft kennen.

Freuen Sie sich auf den neuen Jahrgang, gepréagt von Frische,
Frucht und Charakter. Unsere Winzer prasentieren ihre besten
Tropfen und geben lhnen spannende Einblicke in ihre Arbeit.

Auch kulinarisch hat Lésnich einiges zu bieten: Genie3en Sie
regionale Spezialitaten, traditionelle Moselgerichte und kleine
Leckereien, perfekt abgestimmt auf unsere Weine.

Verweilen Sie in den liebevoll geschmuckten Héfen, lassen
Sie die besondere Atmosphare auf sich wirken und erleben
Sie unvergessliche Stunden in geselliger Runde.

StoRen Sie mit uns auf den Frahling und die neue Weinsaison
an!

Kommen Sie mit uns ins Gesprach und entdecken Sie, was
den Losnicher Wein so besonders macht.

Herzliche GraRe,
Ihre Weinkénigin Ilka und Weinprinzessin Nele,
die Ortsgemeinde Losnich und Ihre Weingastgeber

WEIN-&




Ortsplan Lésnich

—

Die genauen Offnungszeiten der Héfe entnehmen
Sie bitte der Homepage sowie aus den sozialen
Netzwerken.

Wir freuen uns auf lhr Kommen!

In Losnich finden Sie: DR O]

Einen schénen und ruhig gelegenen
Wohnmobilstellplatz am Moselufer mit
Stromanschluss, Wasser Ver- und Entsorgung.
Zahlreiche Pensionen, Winzer- und Hotelzimmer.
Themenwanderweg , Der Natur auf der Spur”,
Moselsteig-Zuweg und weitere Wanderwege. Direkte
Anbindung an den Fahrradweg und Radlerbus.
Nachster Schiffsanleger: Kinheim (FuRBweg 20
Minuten) Weinautomat am Ortseingang. Fahren Sie
als Inhaber des VRT GasteTicket kostenfrei mit dem
Bus zum , Loésnicher Weinfrahling”. Das Ticket
erhalten Sie bei Ihrem teilnehmenden Gastgeber.

Weitere Informationen zum Wein- und Hofefest,
Ubernachtungsmaoglichkeiten und zum
Wohnmobilstellplatz erhalten Sie bei der

Touristinformation Losnich, Tel; 065632-953 867
Mail: info@loesnich.de www.loesnich.de

Facebook: Losnich- fur Freunde und Gaste

lhre Gastgeber

o Sekt- und Weingut Gebruder Simon

Spanferkel vom Hunsrick frisch gegrillt mit
hausgemachtem Kartoffelsalat (Samstag 18.00
Uhr), Flammkuchen traditionell, vegetarisch und
exquisit (Iberico Schinken und Ziegenkase),
“"Wingertspoal”- Mariniertes Schweinenackensteak
am Spiel3, Rosmarienbrot mit Dipp aus dem
Steinofen. www.gebrueder-simon.de

Hotel Heil

Geniel3en Sie unsere regionale Kuche. Fur die, die
es ruhiger moégen, Genuss pur auf der Panorama-
Terrasse mit Blick in die Weinberge.
www.hotel-heil.de

@) Weingut Jirgen Roth

Weinbauernschnitzel mit hausgemachter Pilzsol3e
oder Riesling-Kasesole dazu Pommes frites oder
Bauernbrot und Krautsalat, Spal3 beim Winzer,
Brande und Likore.

Telefon.0152 24468052 + WhatsApp

@) Kiebel.Weingut und Vinothek

Grillschinken mit hausgemachtem Kartoffelsalat
oder mit Brot, gebackener Camembert handpaniert
mit Salat, geftllter KartoffelkloRR in Riesling-Speck-
Sofe, gefullter vegetarischer Kartoffelklol3,
Kleinigkeiten zum Wein, Kaffee und Kuchen. Alle
Speisen auch zum Mitnehmen. Taglich ab 12:00 Uhr
geoffnet.

www.weingut-kiebel.de
Sieger im Wettbewerb “Weingastgeber Mosel 2024"
Touristinformation Lésnich

o Weingut & Landhaus Simon

Feiner Winzersauerbraten mit Spatzle oder Brot,
geraucherter Norweger Frischlachs, Schwabische
Maultasche mit Kartoffelsalat, Antipasti
Kombination, Hobelkase und diverse Kleinigkeiten
zum Wein, Vegetarisch/ Vegane Speisen,
Pfingststppchen. Unser Schoppenfenster ist offen,
gerne alle Angebote auch fur ,,auf'n Weg”. Ab
12:00 Uhr geoffnet.

www.simon-moselwein.de



