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Speisekarte

wein.restaurant kiebel im Weingut & Vinothek Kiebel
HauptstraBe 69, 54492 Losnich
info@weingut-kiebel.de, www.weingut-kiebel.de



Speisekarte zum

FRUHLINGSMARKT

Vorspeisen

é@fgx vegetarisch

Spargelcremesuppe

%%g vegan

fruchtige Tomatensuppe

Carpaccio vom Rind mit
getrockneten Tomaten und
gehobeltem Parmesan

zu unseren Vorspeisen reichen wir
Brot.

%%g* vegetarisch
Mini-Laugenbrétchen mit zweierlei
Dipp (Krauterschmand, Tomaten-
Tapenade)

Hauptspeisen

Schweinesteak mit Kartoffelrosti,
Grillgemuse und Krauterschmand

Geflllte Hahnchenbrust vom
Geflugelhof Janshen mit
Frischkase-Lauch-Fullung,
Kartoffelrosti, Grillgemuse und
Krauterschmand

%@fg vegetarisch

Pasta mit Barlauchpesto,
Parmesan und zweierlei Spargel
in cremiger SofB3e

6,50€

550€

1250€

450€

18,00€

20,50€

18,50€



Kinderkarte

Tomatensuppe mit Baguette 4,00€

Mini-Laugenbrotchen mit 6,50€
Kasewdrfeln und Trauben

Nudeln mit TomatensoRe und 8,00€
Parmesan
Hahnchenbrustfilet mit 9.00€

Kartoffelrosti

Kuchenauswahl

Wir freuen uns Uber Ilhren Besuch
an der Kuchentheke. Alle Kuchen
wurden mit Liebe hausgebacken.

Muffins / Trockenkuchen 2.50€
Kasekuchen 3,00€
Apfel-Streusel 350€
Erdbeerkuchen 3,50€
Mandarinen-Schmand 3,50€

Rhabarberkuchen 3,50€



Kaffee & Co.

Tasse Kaffee

Tasse Kaffee koffeinfrei
Cappuccino
Milchkaffee

Latte Macchiato
Espresso

Doppelter Espresso
Espresso Macchiato
Kakao

Glas Tee

Krauter, Earl Grey, Griner Tee,

Waldbeere, Pfefferminze, Rooibos Vanille

zur Erfrischung

Coca Cola, Cola light
Fanta
Traubensaft

Traubensaftschorle

Mineralwasser
Gerolsteiner Sprudel
Gerolsteiner Medium
Gerolsteiner Still

Weinschorle
trocken, halbtrocken
oder lieblich

0,2l
0,2l
0,2l
0,7
0,2l
0,4l

0,2l
0,7l
0,7l
0,7l

0,2l
0,4l

Flaschenbier

Bitburger Pils
Bitburger Radler
Bitburger Pils 0,0%
Bitburger Radler 0,0%
Erdinger Weizen 0,0%
Franziskaner Weizen

0,33l
0,33l
0,33
0,33
0,33l

0,5

250€
250€
3,00€
3,50€
3,50€
250€
4,00€
3,00€
3,00€

2,50€

2,00€
2,00€
2,50€
7,00€
2,50€
4,50€

2,00€
4,00€
4,00€
4,00€

3,00€
550€

3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
500€



Unsere Weine

aus eigenem Anbau von Christian Kiebel
(Winzer / Dipl. Ing. Weinbau und Oenologie)

Nr.
Prickelndes

01. K-Secco Trocken*

roséfarbener Perlwein

02. 2022 Riesling Sekt Brut*

Rotweine

05. 2021
Spéatburgunder Mild*

06. 2022
Spatburgunder Trocken*

07.2022
Spéatburgunder exklusiv Trocken

*

Rosé & Burgunder

03.2023
Blanc de Noir* trocken

04.2022
Spatburgunder Weil3herbst
Halbtrocken*

13. 2022
Weil3er Burgunder* trocken

Trockene Weissweine
08. 2023

Muller-Thurgau Trocken*

09. 2022
Moselschiefer Riesling Trocken*

o1l
0,75l

o1l
0,75l

0,2l
0,75l

0,2l
0,75l

0,2l
0,75l

0,2l
0,75l

0,2l

0,75l

0,2l
0,75l

0,2l
1,0l

0,2l
0,75l

3,50€
18,50€

4,00€
21,00€

6,50€
17,50€

6,50€
17,50€

8,00€
24,00€

6,50€
17,50€

6,00€

16,50€

6,00€
16,50€

500€
15,00€

550€
16,00€



10. 2022

Erdener Treppchen Trocken 0,2l 6,50€
Riesling Spatlese* 0,751 18,50€
1. 2020 0,2l 8,00€
Alte Reben Riesling Trocken* 0,751 24,00€

Halbtrockene & feinherbe

Weissweine
Nr.
12. 2023 0,2l 5,00€
Rivaner Classic* 0,751 15,50€
K. 2022 0,2l 6,00€

Fraulein k Riesling Halbtrocken* 0,751 17,00€

14.2022
Erdener Treppchen Feinherb* 0,2l 6,50€
Riesling Spatlese 0,751 18,50€

FruchtsiBe Weissweine

15. 2023 0,2l 500€
Muller-Thurgau* 10l 1500€
16. 2022 0.2l 550€
Riesling Kabinett* 0,751 16,00€
17.2023

Erdener Treppchen 021 650€
Riesling Spatlese* 0,751 18,50€
18. 2022

Erdener Treppchen 021 800€
Riesling Auslese* 0,751 24,00€

Destillate
Obstler, Moselhefe 2l 250€

Riesling Trester Feinbrand
Roter Weinbergspfirsichlikor

*enthalt Sulfite



